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Conectando
oportunidades



El mundo esta cambiando,
nosotros también

Continla tu especializacion como técnico
certificado Rational.

Con este curso aprenderas a realizar el
mantenimiento preventivo y diagnostico del
SelfCookingCenter de Rational, el equipo
combinado mas vendido del Perd y el mundo.
Especializate, certificate y destaca en el
mundo del servicio técnico de equipos
gastrondmicos de tecnologia. Amplia tu
cartera de clientes.
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Objetivo:
Al finalizar este curso, los participantes estaran

en la capacidad de poder realizar la correcta
instalacion del SelfCookingCenter de Rational.

Bloque tematico:

Modulo 1: PROCESOS DE MANTENIMIENTO
(3 horas)

1. Mantenimiento diario — usuario

2. Mantenimiento programado

3. Examen teodrico (30 min)

Mddulo 2: DESCALCIFICACION MANUAL -
ERRORES COMUNES (2 horas)

1. Descalcificacion manual

2. Menu técnico

3. Resolucion de errores comunes

4. Examen practico (30 min por participante) se
realizara de manera virtual y con previa
coordinacion
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Dirigido a:

- Personal técnico™*

- Profesionales afines e interesados en
servicios de equipos Rational**

**Es  necesario que cuenten con
conocimientos en electricidad bdsica y uso
de herramientas e instrumentos de
medicion (pinza amperimétrica,
mandmetro, multimetro) y conocimientos
bdsicos del funcionamiento del SCC WE de
Rational.

Requisitos:

- Dispositivo digital
(Computadora/Laptop/Tablet/Celular)
- Conexion a internet (Se recomienda
contar con una velocidad de 5 Mbps)
- Microsoft Teams instalado

- Contar con un correo de GMAIL

- Ficha de inscripcion llena y devuelta
a inscripciones@ecatega.com
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RATIONAL

LORENZO POLANCO

Top Tech de Rational

Lorenzo es Top Tech certificado en
Rational. Es técnico especialista en equipos
de tecnologia enfocados en el rubro
gastrondmico. Mas de 10 afos de
experiencia en gestion de mantenimiento
de equipos y capacitaciones técnicas.

] Proyectos desarrollados

- MICSAC - MIDDLEBY MARSHALL
- SUPERMERCADOS - NIECO

PERUANOS - PITCO

- RATIONAL - BLODGETT

- FERIA GASTROMAQ, - NU-VU

- CASA PRADO - TURBOCHEF

- MIDDLEBY CORPORATION - GMANTEQ
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W Inversion:
290.00 soles

</ Qué incluye:

- Emision de certificado al finalizar
el curso

- Acceso a la bolsa de trabajo

- Entrega de material didactico via
correo electrénico (PPT,
grabaciones de cada sesion)

- Los participantes contaran con
asesoria durante y después del
curso referente a la Instalacion
Profesional del SelfCookingCenter
Whitefficiency (SCC WE) de
Rational, via virtual o Whatsapp




Mas Cursos Técnicos

Instalacion Profesional del
SelfCookingCenter Whitefficiency c
(SCC WE) de Rational

Funcionamiento de componentes
y esquema eléctrico del SCC WE e
de sistema a gas

Funcionamiento de componentes
y esquema eléctrico del SCC WE

I de sistema eléctrico

Resolucion de errores SCC WE
de Rational

Funcionamiento de
Componentes del Equipo SCC
WE XS de Rational
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UNA VISITA, UNA SOLUCION

WWWwW.micsac.com
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MIS EQUIPOS Y PARTES ONLI

Patrocinadores

www.mispartesonline.com

®
G MANTEQ

EL SOFTWARE DEL

Wwww.gmanteqg.com

RATIONAL

https://www.rational-online.com/es co/home/index.php
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Buscanos como
Ecatega en nuestras

redes sociales y
pagina web
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Escuela de
Capacitacion Tecnica
y Gastronomica

Mas informacion:
Patricia Moya
Coordinadora General
Cel.: 987754100
Correo:

Pagina Web:
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