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Da el primer paso para tu especializacion como técnico certificado
Rational.

Con este curso 100% virtual, aprenderas a intervenir el equipo
SelfCookingCenter de Rational de Sistema a Gas, el equipo
combinado mas vendido del Perud y el mundo.

El curso es asincronico (clases grabadas) asi que podras llevarlo a tu
propio ritmo y disponibilidad desde la comodidad de tu casa o trabajo.

Especializate, certificate y destaca en el mundo del servicio técnico de
equipos gastrondmicos de tecnologia. Amplia tu cartera de clientes.

¢A QUIEN VA DIRIGIDO?

e Personal técnico*

e Profesionales afines e interesados en
servicios de equipos Rational”
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*Es necesario que cuenten con
conocimientos en electricidad basica
y uso de herramientas e instrumentos
de medicién (pinza amperimétrica,
mandémetro, multimetro).
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MODALIDAD DE ESTUDIO

MODALIDAD DE ESTUDIO
Modalidad Virtual

El participante podra llevar el curso
desde la comodidad de su hogar,
Ingresando a nuestra aula virtual que
estard disponible 24/7.

OBJETIVOS DEL CURSO

e Mostrar los principios fundamentales de funcionamiento vy
componentes del sistema a gas.

e Analizar y fortalecer los principios tedricos del diagrama eléctrico
del SelfCooking Center (SCC) WE de Rational.

e Mostrar en detalle el analisis de gas, el analisis de combustion, la
autocomprobacion y el control de humedad del SCC WE

e Al finalizar el curso, los participantes estaran en la capacidad de
poder intervenir equipos SCC de Rational de sistema a gas.

1 Contar con un dispositivo digital (Computadora / Laptop /
&) Tablet/ Celular)

Conexion a internet (Se recomienda contar con una
W velocidad de 5 Mbps)

$
& 1 Pago e inscripcion a traves de www.ecatega.com
—

Y
Confirmacion a inscripciones@ecatega.com
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TEMARIO DEL CURSO

MODULO 1

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO - COMPONENTES
(1 HORA 20 MINUTOS)

® Componentes del equipo SCC WE a GAS.

® Principios de funcionamiento de equipos a gas.

MODULO 2

DETALLE DE FUNCIONAMIENTO DE COMPONENTES -
DIAGRAMA ELECTRICO

(40 MINUTOS)

® Esguemas eléctricos del SCC.
® Dectalle de conexiones de las tarjetas .

® Actualizacion del software.

MODULO 3

ANALISIS DE GAS
(50 MINUTOS)

® Andlisis de combustion.
® Autocomprobacion.
® Control de humedad del SCC WE.

® Examen final (1 hora por participante) se realizara de manera
virtual y previa coordinacion.
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JOSE LAPA

Instructor Técnico

Técnico especialista en Rational.

Experto en equipos de tecnologia
enfocados en el rubro gastrondmico. Mas
de 7 anos de experiencia en gestion de
mMantenimiento de equipos Y
capacitaciones técnicas.

INSTALACIONES REALIZADAS:

e SUPERMERCADOS PERUANOS
o CADENA DE HOTELES CASA ANDINA
e [ UXURY COLLECTION

e HOTEL MARRIOTT

o APC

e SODEXO

e NEWREST

e | AS BAMBAS

e TREVALI

e CENCOSUD

e RESTAURANTE CENTRAL

e AMOR AMAR

FORMANDO TECNICOS

DE EXITO




BENEFICIOS DE ECATEGA

= Emision de certificado al finalizar y aprobar el curso

Acceso a la bolsa de trabajo

®

Entrega de material digital (PPT, grabaciones de cada
sesion)
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Los participantes contaran con asesoria durante y después
del curso referente a Equipos SCC WE de Rational de
Sistema a Gas, via virtual o Whatsapp

Licencia gratuita por dos meses al software de gestion de
Mantenimiento de cocinas y lavanderias GMANTEQ

rrfﬁ Capacitacion sobre el servicio MTV (Micsac Técnico Virtual)
con Realidad Aumentada y beneficio gratuito de dos

servicios programados

Acceso al descuento VIP de MEPOL en partes, accesorios y/o
quimicos.
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CERTIFICACION

ESWRS 001

Educacién al alcance

C
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CERTIFICADO

Otorgado a

CIRILO DIODORO RAMOS RIVERA

Por haber culminado el curso virtual de:

.o EQUIPOS SCC WE DE RATIONAL .o
DE SISTEMA A GAS 000
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Realizado del 18 de diciembre al 27 de enero del 2021 en el centro de capacitacion de la
Escuela de Capacitaciéon Técnica, Gastronémica y de Disefio de Cocinas y Lavanderias
Profesionales - ECATEGA
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Lima, 27 de Enero del 2021

José Lapa Cortez Patricia Moya Saavedra
Instructor Técnico Rational Coordinadora General

ESWRS 001

INSCRIBETE Y OBTEN
tUN GRAN DESCUENTO!

No dejes pasar esta oportunidad
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MEDIOS DE PAGO

Todas nuestras cuentas bancarias estan a nombre de:

MANTENIMIENTO INDUSTRIAL Y COMERCIAL S.A.C.
RUC 20510752938

@Scotiabank soLes | 1386360 | 009-250-000001386360-20

DOLARES | 2531422

009-250-000002531422-20

SOLES

7000207299 | 038-404-107000207299-01

BanBif

DOLARES | 7000207280 | 038-404-207000207280-00

003-041-003001726307-17

D Interbank | sotes | 041-3001726307

DOLARES | 041-3001726314

003-041-003001726314-13

BBVA Banco SOLES | 0011-0378-01-00025589 | 011-378-000100025589-71

Continental

DOLARES | 0011-0378-0100025570 | 011-378-000100025570-71

Tambien puedes hacer el pago a traves de nuestra pagina web

ﬁp www.ecatega.com 4&
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CONTACTENOS

}vni inscripciones@ecatega.com @ fiiaiy ecatega.com

D 987 754 100 Q 3r. Tambo Real 390 - Chorrillos

Buscanos en las redes como:
@ecategaoficial
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